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Giovedi, 25 giugno 2020 la Repubblica

e (’:puide

lla fine ci siamo
stancati  anche

salumi, picnic tra i filari... Volendo
vedere un lato positivo, la pande-

inalcunicasladmula:elevendﬂc.e
sic di questa i

obbligata qualcosa rimarrd anche
nel futuro, ma il digitale & per lo pitt
uno strumento per la pre e post
esperienza turistica di

delle d io- | miaciha auscire dalla no-
ni digitali. Di In- | stra zona confort ¢ spinto a innova-
stagram Live gui- | reeinvestire sui nostri modelli di ac-
dati da esperti | coglienza. Il mondo invidia il nostro
enologi o somme- | paesaggio, eppure, rispetto alla Na-
lier, di webinar che ci conducevano, | pa Valley per esempio, preferiamo
si fa per dire, in cantina o in malga. ormnwamle\wtembamcaue
«La tecnologia & servita a locali produttivi. Questo c
re una vicinanza con clienti e turisti, | e ci d: tutti». L'abbin:

ta turismo enogastronomico ¢ va- |
canza open air potrebbe quindi ri-
sultare vincente. Nessuno vuol per-
dere, d'altra parte, quei 2,65 miliar-
di di euro generati dai 15 milioni di
visite in ina del 2019. Cosi il Mo-

Roberta Garibaldi, docente di Touri-
sm Management all"Universita degli

\1mento1‘unsmo¥mohasulatoun

inter
Neochi

Studi di B en:

;j' ida Argenti-

trata nel consiglio di amministrazio-
ne della World Food Travel Associa-
tion, & un'esperta di turismo enoga-
stronomico. «In veritd I'enogastro-

na, Brasile, Cile, Spagna, Messico,
Stati Uniti, Sud Africa e Francia,
chiamato Tranquillamente Enoturi-
smo e che daraalle cantine ea chila-

[N

gio, ma senza dubbio negli ultimian-
ni, il 94 per cento di chi si trovava in
vacanza ha voluto fare questo tipo
diesperienza. Gli italiani, in partico-
lare, secondo le nostre ricerche, al-
meno per il 75 per cento tendono a
muoversi nel territorio locale quan-
do si parla di enogastronomia, cosa
che, visto quello che ci dicono tutti i
dati sul turismo di prossimita, & di
buon auspicio per i tanti, anche pic-
coli, che hanno lavorato sulla ric-
chezza della nostra filiera agroali-
mentare». Il via libera a sagre e fiere
di paese, che secondo Coldiretti so-
noapprezzate da otto italiani su die-
ci, @ un'altra ventata di ossigeno per
I'escursionismo giornaliero, e per
alimentare quel circolo virtuoso in-
torno alla cultura del cibo che va dal-
la produzione di un cibo di qualita
certificata alla rival ione del ter-

nomianon & maistatala prima moti- | vora nel settore gli strumenti giusti |}
i per prendere un viag- | perriy Tattivita. Indicazioni 5
V Prelibatezze locali

Unmenu di prodotti del territorio alla Malga Ces, San Martino di Castrozza,
nel Parco Naturale Paneveggio Pale di San Martino, in Trentino-Alto Adige

per l'accoglienza, la degustazione
(niente scambio di postazioni e nes-
sun contatto tra bottiglia e il calice
consegnato personalmente), la visi-
ta in cantina e nel wine shop, il nuo-
vo uso degli spazi all'aperto. E all'a-

perto sara il pnmo grande evemo

d del turismo

co: (hhcndetelle.dalZallGa@slo
nelle cantine associate al Movimen-
to Turismo del Vino e nelle Citta del
Vino: una festa tra filari e borghi do-
ve un posto speciale lo avranno le
Cene con il Vignaiolo. Perché anche
il piacere del gusto e dello stare in-
sieme va portato all'aria aperta. Bi-
strot gourmet, ristoranti stellati,
trattorie tipiche, piccole cucine di
quartiere: tutti a occupare una piaz-
za, un lungo lago, un pezzo di mar-
ciapiede o di cortile, una terrazza, il

Turismo enogastronomico

[ sapori del viaggio

e |'aria aperta:

ritorio, fino al flusso turistico e alla
condivisione sui social, e ritorno. Il
fattore extra di questestate sara
dunque portare questo aspetto del-
la vacanza all'aria aperta. «Rispetto
al Sudamerica, dove & inverno, I'lta-
lia & avvantaggiata dalla stagione
estiva. Le possibilita di trasferire, e
con TI'event

dino, per chi ce I'ha. Una su tut-
i, Villa Biancardi a Codogno, che
per i fine settimana estivi, per ora fi-
noaﬁneluyn si & inventata cene,
picnic e “apegrillnic™ nel parco. Un
mdlvummmmpnodlpamdl
lievito madre, brioscine salate ripie-
ne di manzo all'inglese e raspadura,
insalate, pesce grigliato, acqua aro-
i con lime e menta. E natu-

la “buona” ripartenza

Dopo i tour virtuali e le degustazioni digitali gli italiani riscoprono
finalmente la gioia di assaggiare il territorio “dal vivo™. Intanto
ristoranti e realta del settore hanno innovato il modo di accoglierli

miconella natura sono tantes, conti-
nua Garibaldi. «Food tour nei vigne-
ti, giri in e-bike tra malghe e meleti,
degustazioni open air di formaggi e

ralmente una tovaglia a quadri, po-
sate di acciaio, piatti in ceramica,
bicchieri.... E si ricomincia.
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di Manuela Mimosa Ravasio
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